
Apicultor
por un día.
Realizaremos un recorrido y reconocimiento de las plantas aromáticas y de los 
insectos polinizadores. Descubriremos como fabrican la miel, el polen, el propolis 
y la jalea real, así como la cera y su manejo no convencional. Probaremos la miel 
en panal, con su auténtico sabor con cera pura y filtrada con carbón activo. 

También veremos el polen ensilado que es el superalimento que mantiene y 
regenera a las abejas pecoreadoras u obreras. Y el propolis de la Sierra de Santo 
Domingo, una resina que actúa como autentico protector de las plantas.

Por último conoceremos la Jalea Real que es el alimento de la reina producto de 
las nodrizas.

FECHA DE REALIZACIÓN DE LA VISITA:
22 de marzo, 26 de abril, 24 de mayo y 28 de junio.
Grupo mínimo 5 personas.

DURACIÓN:
4 h.

HORARIO:
9.00 h.

PRECIO VISITA + CATA:
20 € por persona. (Reserva mínima 5 personas)
Niños gratis hasta 12 años.

FORMA DE PAGO Y DE RESERVA:
Reserva en el correo info@abejasdecandido.com
Pago por transferencia al hacer la reserva

PUNTO DE ENCUENTRO:
En el mismo establecimiento de Abejas de Cándido.

Más información de la empresa:
 693 747 951

ABEJAS DE CÁNDIDO.

692 21 67 21
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